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IfesCampusItapinaOficial
/ifescampusitapinaSão mais de 60 anos promovendo educação pública, gratuita e

de qualidade para formação profissional técnica de nível médio,
graduação e pós-graduação, com o objetivo de promo ver a
formação plena do cidadão como agente de desenvolvi mento
agropecuário, no âmbito educacional e técnico, assim como
compatibilizar os aspectos tecnológicos, humanísticos,
ambientais, científicos, econômicos e sociais.

O Campus ocupa uma área de 3.150.000 m, com 70% de mata
Atlântica totalmente preservada. O espaço restante é composto
por Unidades de Ensino, Pesquisa, Produção e Extensão, além
de espaços esportivos e áreas administrativas. Sua infra
estrutura conta com salas de aula climatizadas, unidades de
ensino técnico, complexo de laboratórios, biblioteca,
restaurante, complexo esportivo com quadras e ginásio
poliesportivos, campo de futebol, áreas de lazer, enfermaria,
núcleo de atendimento multidisciplinar com psicólogo,
assistente social, intérprete de Libras e atendimento
educacional especializado.

O CAMPUS

O Campus Itapina, do Instituto Federal do Espírito Santo – Ifes,
atua há mais de seis décadas no desenvolvimento do ensino, da
pesquisa e da extensão agropecuária brasileira. Desde sua fun
dação, em 1956, até os dias atuais, o campus é referência para
a Região Noroeste do Estado.

Localizado na margem norte do Rio Doce, o campus está a 17
km do centro de Colatina, a 30 km do centro de Baixo Guandu e
a 170 km do centro de Vitória. Atende, atualmente, a mais de
mil alunos provenientes, principalmente, do Noroeste e Norte
do Espírito Santo, Leste de Minas Gerais e Sul da Bahia. 
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 Rodovia BR-259, KM 70 - Zona Rural
- Caixa Postal 256

29717-000 - Colatina - ES
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 (27) 3723-1200

Educação Pública, Gratuita
e de Qualidade

Alimentos
Curso Técnico em 

 Integrado ao ensino Médio



PERFIL DO
PROFISSIONAL

POLÍTICA DE ASSISTÊNCIA
ESTUDANTIL DO IFES

REGIME

ÁREA DE
ATUAÇÃO

Fale com a Coordenadoria do curso:
Telefone: (27) 3723-1233
Email: alimentos.itapina@ifes.edu.br 

Semi-internato – Aluno não reside no campus 
Concessão de uso: Vestiário, assistência médica (clínica) e
odontológica para revisão do estado de integridade e higiene
dos dentes, refeitório com café, almoço e lanches, biblioteca,
internet, área de lazer e área de vivência, sala de música, além
do acesso aos laboratórios e demais unidades de ensino,
pesquisa e extensão do campus de forma gratuita.

Internato – Aluno reside nos alojamentos do campus 
(Apenas para alunos do sexo masculino dos cursos técnicos e
profissionalizantes até os 21 anos)
Concessão de uso: Aluno reside nos alojamentos do campus,
sendo oferecido em seu refeitório café, almoço, jantar e lanche,
além do acesso a biblioteca, internet, área de lazer, sala de
música, laboratórios e demais unidades de ensino, pesquisa e
extensão de forma gratuita. Assistência médica ( clínica) e
odontológica para revisão do estado de integridade e higiene
dos dentes. 

O Campus Itapina oferece assistência estudantil por meio
de programas de apoio à formação do estudante. Os pro
gramas ofertados são: auxílio-alimentação, auxílio-
moradia e auxílio-transporte.

O profissional concluinte do Curso Técnico Integrado em
Alimentos oferecido pelo Ifes – Campus Itapina deve
desenvolver ações de planejamento e coordenação de
atividades relacionadas à produção alimentícia, à aquisição
e manutenção de equipamentos. Deverá executar e
supervisionar o processamento e conservação das matérias-
primas e produtos da indústria alimentícia e de bebidas.
Realizará análises físico-químicas, microbiológicas e
sensoriais. Poderá implantar programas de controle de
qualidade. Realizar a instalação e manutenção de
equipamentos, a comercialização e a produção de
alimentos. Aplicando soluções tecnológicas para aumentar a
produtividade e desenvolver produtos e processos. Além da
aplicação metodológica das normas de segurança e
qualidade dos processos físicos, químicos e biológicos,
presentes na elaboração ou industrialização de alimentos e
bebidas, conforme atribuições descritas pelo Catálogo
Nacional de Cursos Técnicos (2014), no eixo Tecnológico de
Produção Alimentícia que compreende tecnologias
relacionadas ao beneficiamento e industrialização de
alimentos e bebidas.

Indústrias e agroindústrias de alimentos e bebidas. Indústria de
insumos para processos e produtos. Labora- tórios de análises
laboratoriais e controle de qualidade. Instituições e órgão de
pesquisa e ensino. Consultorias. Órgãos de fiscalização higiênico-
sanitárias. Serviços de proteção ao consumidor. Entrepostos de
armazenamento e beneficiamento. Serviços de alimentação.
Profissional autônomo. Empreendimento próprio.

Titulação: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Duração:  3 anos

Modalidade: Presencial

Público- Alvo: Alunos que tenham concluído o ensino Fundamental

Forma de Ingresso: Processo Seletivo - Prova

Horário: Integral

Vagas: 36 vagas por ano


